Vorspeisen & Zwischengerichte

Cocktail von Shrimps und Flul3krebsschwéinzen

in Cidrevinaigrette an Blattsalaten
€ 9,80

Carpaccio Milanese mit Parmesan und Olivendl

€ 14,80

Saisonale Salatauswahl in Knoblauchdressing mit Salzmandeln,

Jamon Serrano und Roéstbrot
€10,80

Jacobsmuscheln, in der Schale gratiniert, auf buntem Pak Choi

mit Chili-Hollandaise
€ 14,60

Suppen

Tomatencremesuppe mit Basilikum und Mozzarella gratiniert

€5,20

Wan-Tan Suppe siss-sauer

€ 5,60

Pot au feu von Hihnchen und Gambas

€ 6,40

Capuccino von der Zucchini mit Bruschetta
€ 5,40



Fisch

Heilbuttfilet, gebraten, mit Basilikum-Pesto

auf Kartoffel-Olivensippchen
€ 19,60

Steinbuttfilet an Paprikaconfit mit frittiertem Rucola

€ 23,20

Gebratenes Kabeljaufilet autf Blattspinat an leichter Senfsauce

€ 16,80

Zanderfilet auf Tomaten-Zucchinitértchen mit Limettenschaum
€ 18,60

Hauptgerichte

Rinderfiletspitzen in Sauerrahm mit Frihlingszwiebeln
und Kirschtomaten

€ 19,40

Lammcarrée mit Kréuterkruste aut buntem Bohnengemiise

und Thymianreduktion
€ 24,40

Supreme von der Hahnchenbrust, gefillt mit Wasabinissen,
auf warmem Pilzsalat in Estragonrahm

€ 15,80

Argentinisches Rinderfilet mit Kartoffel-Olivenkruste
auf Gemisecarpaccio und Rotweinreduktion

€ 27,90



Paniertes Schinkenschnitzel, im Butterschmalz gebraten,
mit Schmorzwiebeln und einem gemischten Salat

€ 13,80

Schweinefilet in Calvadoscreme mit karamellisierten Apfelspalten
und Gemisegarnitur

€17,60

Kalbshuttsteak, rosa gebraten, an Kapern-Thunfischsauce

mit gefillter Zucchini
€ 18,90

Fitness Salat mit gerdsteten Pinienkernen in Kréutervinaigrette
oder Joghurtdressing
mit Putenbruststreifen

€ 11,40

Zu jedem Fisch- oder Hauptgericht kénnen Sie eine
der folgenden Beilagen wihlen
(ausser zum Salat & zum Rinderfilet):

Rahmnudeln
Basmatireis
Speckbratkartoffeln
Petersilienkartoffeln, Rosmarinkartoffeln
Pommes frites, Kroketten,
Kartoffelpirree mit Oliven und Knoblauch
Teller-Rosti



Dessert

Créme brulée mit roter Gritze und Fruchtspief3
€ 6,90

Dreierlei Sorbet (Mandarine, Erdbeere & Limette)
aut Vanilleschaum

€6,90

Tiramisupartait an Marsalazabaglione
€ 5,90

Scottish Buttercrunch

(Vanilleeis mit Sahnekaramell und gerdsteten Pinienkernen)
€ 6,20

Kleiner Streifzug durch unsere Patisserie”
Lassen Sie sich von unserem Kiichenchef Gberraschen!

€ 38,80



Unsere Steaks
ca. 200g (Rohgewicht)

Filetsteak  (Argentinien)
als 400g Steak

Rumpsteak (Argentinien)
als 400g Steak

Rib-Eye-Steak (Argentinien)
als 400g Steak

Schweinemedaillons
Poulardenbristchen

€ 22,00
€ 40,00

€ 16,50
€ 29,80

€ 17,00
€ 31,00

€ 10,90
€ 8,40

Zu jedem Steak servieren wir lhnen unsere leckere Kréuterbutter!

Dazu empfehlen wir folgende Beilagen

Geschmortes Zwiebelgemise
Gebratene Pilze

Gebutterte Gemiiseauswahl
Gemischter Salatteller

Rahmnudeln

Basmatireis

Speckbratkartoffeln

Kartoffelpirée mit Oliven und Knoblauch
Petersilienkartoffeln, Rosmarinkartoffeln
Pommes frites oder Kroketten

Teller-Rosti

Saucen

Pfefferrahmsauce
Schalotten-Rotweinsauce

Sauce Bearnaise

Champignon- oder Paprikarahmsauce

2,80
4,20
4,00
3,90

2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
3,30
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