RESTAURANT

A H L E N Inh.: A. Schwippe-Pelmke

Die beste ART zu wohnen und zu speisen

7
Qir

||

FONDUE ABEND

JEDEN MITTWOCH ab 18 Uhr



Unsere Weinempfehlungen: Wir servieren lhnen folgende Fondve Variationen.
Alle Fondues werden mit Briihe, einer Salatplafte,
5 verschiedenen Dipps und Bagueffe serviert.

Weisswein:

2008er  55° Nord Riesling, trocken
Weingut Bathasar Rees, Eltville
0,1lir. Glas € 2,90 Bitfe wéhlen Sie die Variation und Gréfe:
0,25ltr. Karaffe € 7,20
0,75lir. Flasche € 20,40

Zander, Lachs, Seeteufel, Garnelen
Rotweine: 250gr. € 23,90

400gr. € 26,90
2008er  Shiraz Rotwein

Rosemount Estate, trocken

Siid-Australien

0,2ltr. Glas € 720 Roastbeef, Schweinefilet, Hahnchenbrust
0,25ltr. Karaffe € 9,00 250gr. € 18,00
0,75ltr. Flasche € 26,10 400gr. € 22,90

2007er  Tempranillo Rotwein
Morelos, trocken, Barrica

Spanien, Catalunya Roastbeef, Rinderfilet, Schweinefilet
0,2ltr. Glas € 4,80 250gr. € 21,90
0,25ltr. Karaffe € 6,00 400gr. € 25,40

0,75lir. Flasche € 16,50



